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| VITIGNI MINORI AUTOCTONI DELLA LIGURIA DI LEVANTE:
CORRETTA IDENTIFICAZIONE E POTENZIALITA DI UTILIZZO

Lo vificulture de la ligurie orientale est insérée dans un milieu
naturel exceptionnel pour la beauié de son paysage, mais ex-
irémement difficile du point de vue de lo culture. les antiques
ferrasses sur lesquelles pousse la vigne, résultat d'une activité
et d'une pafience infafigables, exigent en effet un dur ravail
manuel et des colls élevés, par rapport & des rendements
en raisin és bas. Si avjourd'hui la viicullure et la vinification
localles reposent principalement sur rois vignobles & grains
blancs : « 'Albarola », le « Bosco » et le « Vermentino » (Pesenti
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Fig. 2- Albarola

etautres, 2002), jusqu'a un passé non lointain, ko base varig-
fale des vignobles éiait bien plus ample. C'est confirmé par
la citation se frowvant dons le volume « Nouvelles et études sur
les vins ef les raisins d'falie » publié dans le lointain 1896 par
le Ministére de ['Agriculture qui dlit « jusqu'il'y @ peu de temps,
les anfiques vignobles de presque toute o Ligurie éloient
constifués de beaucoup de vignobles souvent mélangés dans
la méme rangée. ». En outre, en considéront qu'un méme
vignoble avait différents noms selon les zones de cullure, on
peut bien imaginer la confusion variélale qui caractérisait la
viliculture locale en ce fempstd. Hérilage de ceffe situation,
des taces des anciens vignobles, répandus & 'époque, sur
vivent dans les vignobles de la ligurie orientale. Ces demiéres
années, quelquesuns de ces vignobles mineurs, « Rossese »
blanc (2003), « Scimiscic » (2003) et « Ruzzese » (2009),
ont également été inscrits dans le Regisire National des Varié-
fés de Vignes, premier pas pour en consentir une ufilisation
commerciale (Mannini ef autres, 2001 ; Corino, Dellepiane
2004 ; Schneider ef autres, 2008). Parallélement, une
infense activité d'étude sur le germoplasma viticole ligurien
menée par WXCINR visait aussi bien & expliguer o réelle
comespondance variélale des nombreux et rares vignobles
signalés sur le territoire qu'a approfondir la connaissance de
leurs caractéristiques agronomiques et cenologiques & échelle
semtindustrielle (fig. 1). la diffusion de la culture d'un vignoble
est en effet subordonnée & une réelle connaissance de ses
potentialités dans un milieu naturel déterminé.

Fig. 3- Albarola Kihlgren.
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MINEURS ETUDIES

Les vignobles rares pris en considération dans cefte étude, tous
a grain blancs, onf surfout é1é ceux pour lesquels la présence
en ligurie orientale et les références historiques résultaient les
plus consistanies (fig.2-8) et en parficulier : « Brusgiapagid »
fou « Bruciapagliaio »), «frappelao » blanc (« Frate pelato »|
et « Piccabon », trois anfiques vignobles des Cing Terres spo-
radiquement présents aujourd'hui dans les vignobles locaux
(Beretia, 1891, Dalmasso et dellOlio, 1964) : « Rossese »
blanc, présent depuis longtemps bien que de maniére limitée
dans les Hautes langues piémoniaises (CN) et sporadlique-
ment en ligurie orientale (Di Rovasende, 1877, « Ruzzese »,
cultivé aujourd hui dans de modiestes proportions dans l'aréo-
laire de Sarzana (lumigiana ligurien) mais déja signalé & la
fin du XIXe siécle [Commission ampélogrophique, 1881) ;
« Scimiscia », vignoble originaire des alentours de Chiavari
dans la province de Génes ; un biotype « d'’Albarola » &
grappes peu compactes, appelé « Kihlgren » du nom du
propriélaire du vignoble ov il a été découvert & Sarzana
(SP). Le « Rossese » blanc et le « Ruzzese » se disputent le titre
de véritable hérifier du raisin « Rossese » & grains blancs, si
épandu autrefois en ligurie qu'il a été décrit par le comte
Gallesio, et rendu « célebre » par un trés beau tableau en
couleurs ffig.9), dans sa Pomona lalienne.

Fig. 4- Brusgiopagia
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Fig. 6- Ruzzese

CARACTERISATION GENETIQUE

Sur les vignobles mineurs de la Ligurie orientale onf é1é effec-
luges de soigneuses observations ampélographiques, aussi
bien dans les vignobles d'origine dans le Spezzino qu'en
core plus dans la collection centralisée pour la biodiversité
viticole créée par '"WWVKCINR (déja Centre d'Elude pour I'Amé-
lioration et la Biologie de la Vigne) & Grinzane Cavour (CN)
(Raimondr et autres, 2009 ainsi que dans une seconde
collection spécifique pour les cullures liguriennes réalisée
plus récemment & Albenga (SV). D'ultérieures conirdles ont
été effectués dans des vignobles de collection d'lnstitutions
publiques et privées en Toscane ef en France (INRA|.Pour
chaque vignoble on suif une caractérisation généfique pré-
cise grice @ des marqueurs moléculaires microsatellifes (SSK).
L'analyse de ADIN, sur un exirait de jeunes petites feuilles,
a été effectuée avec un séquenceur capillaire ABI 3130 en
prenant en considération 9 lochies SSR d'utilisation infernatio-
nale commune. Afin d'éiudlier les éventuelles synonymies, les
profils généfiques obfenus onf éié confroniés avec ceux dlis-
ponibles dans la base de données moléculaire développée
par ['IMVACINR et concermant plus de 500 vignobles différents
italiens et infernationaux. la grande activité de caractérisation
génélique a permis, entre autre chose, d'expliquer quelques
problémes complexes de synonymie qui concement les
vignobles mineurs fliguriens, parmi lesquels ceux de la Ligw-




rie orientale {Torello Marinani et aufres, 2009). le « Brus
giapagia » (« Bruciapagliaio »| s'est révélé pareil au « Rollo
», vignoble inscrit dans le Registre national et répandu dans
la province de Génes et Savone, & son four synonyme du
« livomese » blanc, cullure loscane inscrite dans le Registie
en fant que varigié différente, et du « Pagadebiti » francais.
le « Frappelao » blanc (« Frale pelato ») s'est révélé éire le
synonyme du « Scimiscic » qui, & sont four; correspond @ la
culture francaise « Genovése ». le « Piccabon » s'est révélé
éire le synonyme de la « Vernaccio » de San Giminiano,
ainsi que du « Canaiolo » blanc présent en Toscane ef dons
d'autres régions de la mer Tyrhénienne de [lialie cenirale,
et du « Bervedino » culiivé dans la province de Plaisance.
Au contraire, en ce qui conceme les vignobles « Rossese »
blanc et « Ruzzese », chacun d'eux possede un propre profil
allélique original et ils doivent donc étre considérés comme
des cultures différentes. Une ultérieure donnée inféressante est
ressortie de la caractérisation de « [Albarola Kihlgren », dont
le profil génélique correspond @& celui de « I'Albarola » tradf-
tionnel. le biolype « Kihigren » est exempt de viroses et pour
cela, lo grappe peiite et peu compacte qui le distingue doit
éire considérée comme un caractére de clonage améliorant.
le lableau 1 résume les synonymies ef les homonymies qui
caraciérisent les vignobles mineurs de la Ligurie orientale.

i del Llevante [Torello Marineni et af., 2009}, 1|
3 (Bruciapag iQ\Q] & risuliato essere ugual
f R vitigno iscritto nel Regisho nozionale e diffuso
in provincia di Genova e Savena, a sua veolia sinonimo
di livornese bioneo, cullivar foscana iscritta nel Eeg

varield diversa, e del Pagodebiti francese
of ianco (Frate pdrro, & risulicio essere si-
nonimo dello Scimiscia, che a sua volta corrisponde
alla cultivar francese Genaovéss. |l Piccabon é risuliato
essere sinonimo dello Yemaccia di San Giminiano, ol
che del Canaiclo bianco, presente in Toscana ed in
ioni fineniche dell'talia centrale, e del Bervedi-
nel Piacentine. Per quanto riguarda invece
gni Rossese bionco & Ruzzese, essi posse;g(*ono
Uno un wum 3 ..,FIL;“KJ allelic vanno
derae et cating: \f e dato
e é .ﬁna scoriurito dalle r'fJ"”H'*Hz;'(ﬂ'Owc
del bu rola Kil , i cul profilo genetico corrispon
dc a quello f*”||A|LL.ro<3 wadizionale. | biofipe Kih-
gren, inolire, & esente da virosi e pertanio 1 grappolo
piccolo e poco compatio che lo connoddfsringue & da
rifenersi un carattere dono\e miglicrativo. la fabello
rigssume e sinonimie e le omonimie che caraflerizzano
i vitigni minoti del Levante ligure.
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7‘ Tableau 1. Cas de synonymie vérifiée parmi les vignobles de la Ligurie orientale et d’autre provenance
Tabella 1. Casi di sinonimia accertata tra vitigni del Levante ligure e di altra provenienza.

VIGNOBLE - VITIGNO

SYNONYMES - SINONIMI

BRUSGIAPAGIA

ROLWO [Genes|, IVORNESE B. (loscans|, PAGADEBIT! (France]

PICCABON

VERNACCIA S. GIMIGNANDO (Toscane],
CANAIOLO B [Toscane), BERYEDINO (Plaisance)

FRAPPELAO

SCIMISCIA [Génes), GENOVESF (France)

ALBAROLA KIHLGREN

AIBAROLA (ligurie)

RUZZESE

Aucun

ROSSESE BIANCO

Aucun

CARACTERISATION AGRONOMIQUE
ET PRODUCTIVE

En 2005, avec les vignobles mineurs étudiés, a été plan-
tée une superficie d'environ 5 000 m” dans le cadre du
vignoble mis en demeure dons lo région de Comiolo de
Riomaggiore (SP] par le Parc National des cing Terres avec
la collaboration de la Coopérative des Sentiers ef des Ter

CARATTERIZZAZIONE AGRONOMICA
E PRODUTTIVA

Nel 2005 con i vitignl minori in studio veniva impian-
fata una superficie di circa 5000 m* nell'ambito del
vigneto messe a dimora in regione Comiolo di Riomagr-
giore [SP) dal Parco Nazienale delle Cingue Terre con
la collaborazione della Cooperativa Sentieri e Terrazze




rasses de Riomaggiore qui se charge aussi de la gestion
(Mannini et autres, 20006). En plus des cullures déja citées,
dans le vignoble en terrasses ont également été insérés «
FAlbarola » et la « Vernaccia » de San Giminiano en qualité
de témoins. Linstallalion de Riomaggiore est un vignoble #y-
pique des Cing Terres, caraciérisé par une position prohibr
five que seuls les lterrassements réussissent & compenser. le
nombre de vignes pour chaque vignoble varie de quelgues
dizaines pour « ['Albarola Kihlgren », le « Scimiscia » ef
la « Vernaccia », jusqu'a de nombreuses centaines pour
les autres vignobles. l'ordre indicatif est de 0,90 x 1,50
m et il existe en moyenne deux rongées par temasse. le
porte-greffe est pour tous les vignobles le 1103 Paulsen. les
vignes sont élevées en contreespalier avec lo taille Guyot
afin de faciliter les opérations de culture. En 2008 (3 la
quatrieme année de vie du vignoble), on a commencé les
contréles sur le ferrain avec une référence particuligre ¢ o
vigueur de la végétation et & la productivité.

Dans ['‘évaluation des performances foumies por les diffé-
rents vignobles en essai, il faut tenir compte des caractéris
fiques trés limitées du vignoble en essai : des sols pauvres
et superficiels soumis & des condliions de stress hydlique,
une forfe insolation et un caractere trés venteux. Fn outre, les
deux années prises en considération (2008 et 2009} ont
éié différentes du point de vue climatique, avec 616 2009
beaucoup plus chaud et sec, conditionnant ainsi le déve-
loppement de la végélation et en particulier les résultats pro-
ductifs et qualitatifs des planfes. En effet, la productivité en
2008 a été assez bonne [malgré les difficiles conditions
du miliev naturel] pour une grande partie des vignobles éiu-
diés, alors quen 2009, elle s'est en général beaucoup
réduite. Cela a comporté un niveau de maturation frés
bon mais « normal » pour les raisins cueillis en 2008 et au
coniraire frés avancé, pour cerfains vignobles frop, pour les
raisins des vendanges de 2009. Dans le tableau 2 sont
résumées les caractérisiiques agronomiques et productives
des vignobles étudiés qui sont commentées cidessous de
maniére synihélique.

« Albarola » : vigueur modérée, bonne productivité,
conséquence aussi bien d'une fertilité adéquate que d'une
grappe d'un bon calibre ; le moit est caractérisé par une
bonne concentration en sucre mais inférieure & celle des
autres cultures (sauf le « Brusgiapagic »), pH peu énergique
d cause de la modeste acidiité fixe.

« Albarola Kihlgren » : il se distingue de « [Albarola »
traditionnel pour sa vigueur supérieure qui d'ailleurs est plus
élevée que celle d'une grande partie des autres cultures
étudiées, ce qui confirme la bonne adaptation au milieu
naturel de culiure ; au confraire, la produciivité est légére-
ment inférieure mais caractérisée par un nombre élevé de
grappes, peu compactes et de dimensions contenves ; le
modt s'est révélé un peu plus sucré par rapport & la cullure
fradiifionnelle alors que le cadre acide est semblable, donc
fondamentalement déficitaire, bien qu'ayant un pH légere-
ment plus énergique.

« Brusgiapagia » : vigueur moyenne-basse [comparable ¢
« [Albarola »), faible productivité due principalement & une
fertilité insuffisante ; la teneur en sucre du moit s'est révélée
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in mode sinfe
Albarola: vigoria mederala, buona produttivitd, conse
guente sia ad una adeguata fertilita che ad un grappele
di buona pezzatura; il mosio & caratterizzato da una
buona concentrazione zuccheri quella
delle altre cultivar (eccetio 1| Brusgigpagia), pH pocc
energico a cause della modesta aciditg fissa.

Albarola Kihlgren: si distingue dal
nale per la superiore vigoria, che peralfro & maggiore

GO

na ma inferiore

arcla tradizio

di quella di gran parte delle alire cultivar in studio @
conferma del buon adattamento all' ambiente di coltura:
la produtiivitd & al confrario leggermente inferiore ma
caratterizzata da un numero elevato di grappoli, poco
compatti & di dimensioni contenute; il mosfo & risuliato
un poco pit zuccherine rispetio alla cultivar tradizionale
mentre 1l quadro acido & simile, quindi fendenzialmente
deficitario, sebbene di pH leggermente pit energico.
Brusgiopagia: vigoria mediobassa  (paragona
all'Albarolal, produttivita scarsa dovuia principalme
ad una ferfilita insufficiente; il contenuto zuccherine del
mosto & risuliato il pit basso fra quelli in studio, il quar
dro acido & abbastanza energico grazie ad una buona
dotazione in acido fartarico.




Tableau 2 - Données agronomiques et productives des vignobles mineurs de la Ligurie
orientale (moyenne 2008 -09), loc. Corniolo, Riomaggiore (SP).
AlB=Albarola, ALB Kih.= Albarola Kihlgren, BRU=Brusgiapagid, ROS B.= Rossese blanc,
RUZ= Ruzzese, PIC=Piccabén, VERN=Vernaccia S.Giminiano, FRP=Frappelao, SCM=Scimiscia

Tabella 2 - Dati agronomici e produttivi di vitigni minori del Levante ligure
(media 2008 -09), loc. Corniolo, Riomaggiore (SP).

ALB=Albarola, ALB Kih.= Albarola Kihlgren, BRU=Brusgiapagid,
ROS B.= Rossese bianco, RUZ= Ruzzese, PIC=Piccabén, VERN=Vernaccia $.Giminiano, FRP=Frappelac, SCM=Scimiscia

ALB
Kih-

Vignoble = ALB BRU

PIC

ROS

VERN B. RUZ FRP SCM

Bois
taille 136 190 132
(g/vigne)

164 |77 e 52

]
o
wn

Raisin
{kg/vigne)

N.”
grappes

Poids

126 | 100
grappe (g)

79

Sucres

(g/L)

Acidité

4.6 47 6.0
fot. (g/L)

5.2

pH

A. fartrique
(g/L)

A. malique

(g/L)

la plus basse parmi ceux étudiés, le cadre acide est assez
énergique gréice G une bonne feneur en acide fartique.

« Frappelao » : vigueur modeste, productivité confenue
due aussi bien & une faible fertilié qu'a une petite grappe
; concenfration en sucre du modt trés élevée, acidité fixe
adéquate et pH suffisamment énergique si on considére
I'état avancé de maturation des raisins.

« Piccabon » : bonne vigueur, faible productivité & cause
d'une basse fertilité et d'une groppe de petites dimensions ; le
moit est doté d'une bonne teneur en sucre et d'une acidité
qui n'est pas particuliérement énergique.

« Rossese » blanc : bonne vigueu, productivité réduite
étant donné que lo grappe de grandes dimensions ne com-
pense pas la faible fertilité ; bonne teneur en sucre du moit,

Frappelao: vigoria modesta, produttivits confenuta do-
vuta sia alla scarsa fertilita che ol grappolo piccolo:
concentrazione zuccherina del mosto molto elevata,
acidita fissa adeguaia e pH sufficientemente energico
in considerazione dell'avanzato stato di maturazione
delle uve.

Piccabon: buona vigoria, produttivitd scarsa o cousa
della bassa feriilitt e del grappolo di piccole dimensio-
ni; Il mosto & dofate di un busn contenuto zuccherine e
di una acidita nen particolarmente energica.

Rossese bianco: buona vigoria, produttivits ridofta in
quanto il grappolo di grandi dimensioni non compensa
la scarsa fertilitar: buono il contenuto zuccherine dei mo
st mentre il quadro acido si mantiene adeguato grazie




Fig. 8- Scimiscia

alors que le cadre acide se maintient adéquat gréce d une
feneur supérieure en acide malique.

« Ruzzese » : vigueur élevée, productivité optimale, grace
au bon équilibre enire une ferfilité élevée ef des grappes de
calibre adéquat ; o feneur en sucre du moit est optimale
alors que e cadle acide bénéficie d'une feneur élevée en
acide tartrique et d'un pH énergique.

« Scimiscid » : vigueur moyenne-basse, faible productivité
d cause dune fertilité modeste et de grappes frés petites.
la concentration en sucre du modf est trés élevée alors que
lacidité fixe résulle assez bonne ainsi que e pH suffisam-
ment énergique si on considére ['éiat avancé de maturation
des raisins.

« Vernaccia » de San Giminiano : bonne vigueur, faible
productivié & cause d'une basse fertilité et d'une grappe
de petites dimensions ; moois dotés d'une bonne feneur en
sucre ef avec un cadre acide suffisamment énergigue.

CARACTERISATION CENOLOGIQUE ET SENSORIELLF

les raisins, apres la récolte effeciude pour les deux années
la premiére semaine de septembre, ont &é soumis & une
microvinification, réalisé dans lo Cave de ko Coopérative de
IAgricullure locale. En 2009, le profocole des relevés o éfé
répeié mais, pour des raisons d'organisation, la vinification a
éié réalisée dons la cave expérimeniale dy Cenire Régional
Viticole Vinicole dv Domaine Cannona & Carpeneto Al
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vendanges 2008 et 2009, Riomaggiore (5P).

AlB=Albarola, ALB Kih.= Albarola Kihlgren, BRU=Brusgiopagid, ROS B.= Rossese blanc, RUZ= Ruzzese, PIC=Piccabon,
VERN=Vernaccia S.Giminiano, FRP=Frappelao, SCM=Scimiscic

Tableau 3. Composition des vins des vignobles de la Ligurie orientale,

Tabella 3. Composizione dei vini di vitigni del Levante ligure,
vendemmia 2008 e 2009, Riomaggiore (SP).
AlB=Albarola, ALB Kih.= Albarola Kihlgren, BRU=Brusgiapagid, ROS B.= Rossese bianca, RUZ= Ruzzese, PIC=Piccabon,

VERN=Vernaccia 5.Giminiano, FRP=Frappelao, SCM=Scimiscia

VINS
2008

ALB
Kih-

BRU

ROS B.

RUZ

PIC

VERN

FRP

Alcool % 12,73 | 1278 19.52 12.78 14.46 1273 12.83 14.29 14.29
E"““gjf“"e* 16.2 247 16.8 16.5 232 18.0 18.0 21.1 18.8

Acidité totale
g/l

4.95

5.02

6.83

6,52

8.32

5.62

712

6.067

pH

3.44

3.2

8:23

3.05

3.26

3.07

328

Acide fartrique
g/l

2.68

2.54

3.25

2.68

5.29

3.45

4.04

4.32

3.59

Acide malique
g/l

0.69

| 0.72

1.04

1.00

0.14

0.74

0.75

Potassium mg/L

393

623

Cendres g/L

1.65

Polyphénols
totaux g/L

A 420 nm (p.o.
1 cm)

Alcool %

Extrait sec net

g/L

Acidité totale
g/L

pH

Acide tarfrique
g/l

Acide malique
g/L

1:25

0.98

0.81

Potassium mg/L

Cendres g/L

Polyphénols
totaux g/L

A 420 nm (p.o.
1cm




loujours en 2009, & cause de la produciion réduite, les
raisins de « Scimiscic » et de « Frappelao » ont &k vinifiés
ensemble élont donné que ['étude avait précisé qu'il s'agissait
de lo méme culture. Des analyses chimiques ef sensorielies
approfondies ont éié effectuées sur les vins siabifisés ef mis en
boufeilles. la carackérisafion sensorielle visait & metre en évi-
dence les principaux descripfeurs visuels, offactifs ef gustatifs
de chaque vin,

Il faut souligné que la production réduite par cep qui s'est véri-
fige en 2009 a conditionné la composiion des vins de cefie
année en en justifiant [élevée et parfois excessive teneur en
alcool comme dans ke cas du « Scimiscid » ef du « Frappelao
» [ce n'est pas un hasard, fls sont synonymes), dont les vins
2009 peuvent étre assimilés ¢ la fypologie des vins de paille,
les principaux caractéres analytiques (iab. 3) et o description
des paraméties sensoriels moyens issus de 'analyse senso-
rielle pour chague vignoble sont reporiés cidessous.

« Albarola » : bonne feneur en alcool mais aussi un cade
acide légerement déficitaire, le pH est peu énergique & cause
d'une modeste teneur en acide fartrique. l'analyse sensorielle
a mis en évidence une couleur jaune paille avec des reflets
dorés ; o l'odeur, il résulte infensément fruité avec des ardmes
de poire, de fruits exoliques, d'amande ef une note persistante
de lewre ; au goit il a une bonne acidité af une bonne
saveu;, il est harmonieux, il a du corps et il est moyennement
persistant, il posséde un intense arrigregodt amer

« Albarola Kihlgren » : d'un point de vue analytique, ke vin
est semblable 6 celui de « lalbarola » raditionnel mais lgere
ment supérieur dans sa feneur en alcool. Lanalyse sensorfelle

a mis en évidence une couleur jaune paille avec des reflets
legerement dorés ; & l'odeur on percoit de nets parfums fuités
de poire, de huits excliques, d'agrumes et quelaue nole saline ;
au goit, il résulle bien équilibré, frais, és moellewx, il o du
corps et il est persistant, sur la fin il a un godt légerement amer.
« Brusgiapagia » : c’estle seul vin qui maintient une composk-
fion assez constante dans les deux années, bien qu'en négar
til, avec une feneur en aloool modérée (du moins par rpport
aux vins des aukes variéiés), et une acidié et un pH dans la
moyenne. D'un point de vue sensoriel, il met en évidence une
couleur jaune paille avec des reflets vert pale tendant au
doré ; a 'odeur il iésulle peu expressit, on y rouve des notes
frés [égéres de poire ef de sauge, au goit prédomine une
infense acidiié we l'absence de structure et de corps.

« Piccabon » (« Vernaccia » de San Giminiano) : d'une
bonne feneur en alcool, avec un extrait net ef un cadre acide
dans la moyenne, il dénole une basse fendance & l'oxyda-
fion. Lanalyse sensorielle met en évidence une couleur jaune
paille avec dles reflels dorés ; le bouquet est res agréable ef
différencié, avec des notes balsamiques du maguis méditer
ranéen, de jasmin ef un peu de poire (moins évidents dans
le « Vernaccia ») ; équilibré en bouche mais un peu lBger de
comps ef peu persistant.

« Rossese » blanc : d'une bonne teneur en alcool malgré une
adéquate feneur en acides organiques, le pH est cependant
peu energique a cause d'une sallfication élevée (comme le
démontre la haute feneur en potassium) - on v frouve une feneur
élevée en polyphénols fotaux qui coniribue ¢ une coloration
plus marquée. Caraciérisiques senscrielles : couleur jaune
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doré ; le bouguet est complexe, il en ressort des noles fuitées
d'agrumes, de poire et de banane ; au godt il résulle alcoolis
en conservant une cerfaine fraicheur sa siuciure est bonne.

« Ruzzese » : il o foumi des vins irés alcoolisés dans les deux
années en maintenant toutefois une plus grande fraicheur par
rapport aux vins des aulres cultures race & une feneur acide
supérieure, un pH énergique et une salification réduite. Lana-
lyse sensorielle a mis en évidence une couleur jaune paille avec
des reflets vert pdie ; & 'odeur on remorque une intense percep-
tion alcoolisée avec des noles complexas d'agrumes, de fuits
sucrés ef de sauge ; en bouche le vin est rond et équilibré, une
bonne veine acide supporte bien la haute feneur en aleool, |l
est moslleux ef oléagineux, piquant sur o fin et persisiant.

« Scimiscia » (Frappelao) : dans les deux années fen parti
culier en 2009), ot feneur en alcool est tés dlevie, le cadre
acide qui dans les produils de 2008 s'étaif maintenu suffisam-
ment énergique résulle décicément déficitaire dans le prodluit
de 2009, également pour sa feneur élevée en polassium.
Caractéristiques sensorielles = couleur jaune ambré infense
avec des reflefs cuiviés ; & l'odeur il résulte oxydé, on v per
coif de neltes senfeurs de pomme frop mire ef de fuits bless,
en bouche il est pointu, és chaud, presque piquant pour
sa havte feneur en alcool, parallélement, on y percoit une
grande sensation de rondeur et de d'abondance bien que
suivie d'une note amére.

les études ampélographiques ef analyse moléculaire ont
permis d'expliquer de nombreuses synonymies qui caracié
risent les variéiés minevres de la ligurie orienfale, certaines
d'entre elles concemant des cultures inscrites dans le Registre
ef done d'utilisation commune, en contribuant ainsi & leur cor-
recte identification. Dans le milieu naturel typique des Cing
Terres, les vignobles mineurs étudliés ont généralement fourni
une productivié inférieure (parfois de beaucoup) par rapport
a « [ Albarola » radiionnel, exception faite pour le « Ruzzese »
qui, parmi fous, est celui qui semble s‘adapter le mieux aux diF
ficiles conditions locales pédoclimatiques. D'un point de wue
cenologique, on peut affimer que, « Brusgipagid » & part, les
vignobles mineurs onf donné naissance ¢ des vins analogues
pour leur complexilé et leur stucture, et parfois supérieurs &
ceux « d'Albarola », lo cullure de référence. En entrant un
peu plus dans le détail des évaluations cenologiques, fe
« Frappelao » et son synonyme le « Scimiscia » semblent avoir
une nefte attitude & fournir des vins de typologie de paille ou
de foute facon de coupage. le vin « Piccabon » est inéressant
pour ses aspects offaciifs bien que léger dans son corps ;
il en est de meme pour son synonyme, le « Vemaccia » de
San Giminiono qui ésulle cependant avoir un parfum moins
infense. la stuclure du « Rossese » blanc [d'une couleur plus
chargée par rapport aux autres produits) est bonne, mais son
élevée teneur en alcool réduit la complexité de son parfum. le
vin « Brusgiapagia » est peu intéressant, étant anonyme dans
ses parfums et plutd maigre de corps. En général, fes vins
« d’Albarola » n'ont pas été décevants : malgré un pH peu
énergique ef un arrigre-golt amer, les dégustateurs en ont effet
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CoNCLUSIONI

Gli studi ampelografici e I'analisi biomolecolare hanne
consentilo di chiarire numerose sinonimie che caratteriz
zano le varield minon del levante ligure, alcune delle
quali relative a culiivar iscritte nel Registro & dunque di
comune utilizzazione, confribuendo dunque alla lore

orrefia identificazione. Nell'ambiente tipico delle Cin-
Terre, i vitigni minori in studio hanno generalmente

(talora di molio) rispetto
alla tradizionale Albarola, con I'eccezione del Ruzzese
che, fra tuttl, & quello che meglio sembra adattarsi alle
locali difficili condizioni pedoclimatiche. Da un purr
to di vista enclogico, sl put affermare che, o parte il
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Brusgu:fpogscn 1 vitigni minori hanna gato origine d vini
ora superion a

di complessita e struttura analoghi e tg
quelli di Albarolo, cultivar di riferimento. Entrando piv
nel detiaglio delle valutazioni enologiche il Frappelao e
il suo sinonimo Scimiscia sembrano avere ung spiccata
affitudine a fornire vini di fipologia passito © comunque
da faglio. Interessante il vino di Piccabén per gli aspet
olfattivi sebbene leggero nel corpo, cosi come quello
del suo sinonimo Vemaccia di San Gimignano, risuliato
pero meno intenso nel profumo. Buona la struttura del

(di colore piu carico rispetio agli altri

Rossese bianco
pradotti], la cui alcolicita elevata tuttavia ne riduce la
complessitd del profumo. Poca inferessante il vino del
Brusgiopagia, anonimo nei profumi e piuitosto magro
nel corpo. | vini di Albarola nef complesso non hanno
deluso: malgrado il pH poco energico ed un refrogy-

sto amaro, | degustatori ne hanno infatti apprezzato |




apprécié les parfums fiuiés. En ce qui concerne « [Albarola », il
faut souligner les caracteres oméliorants du biotype « Kihlgren
» qui, grdce G une grappe plus pelite et moins compacte par
rapport au vignoble oappartenance, résulte beaucoup plus
folérant aux pourritures de fo grappe. Enfin, Ianalyse senso-
riglle @ mis en évidence les potentialiiés du « Ruzzese » e
dernier des vignobles liguriens inscrit dans e Registre National
des Variétés, & méme de produire un vin de grande structure
ef particulierement harmonieux gréce & un bon équilibre entre
une feneur en alcool élevée ef une acidité soutenue. Fn consr
dérant que ces optimales pofentialités cenclogiques s unissent
d des afitudes productives fout & fait respeciables, on estime
que la diffusion de cultures du « Ruzzese » puisse contribuer
de maniére significative & 'amélioration de la viticulure vini-
cullure de la Ligurie orientale.

On remercie pour [ aide économigue ko Fondation Dalmasso,
lor Région de I ligurie ef le Parc National des Cing Terres,
pour la collaboration l'cenclogue G. Vi de la Cave de
I'Agriculiure de Riomaggiore.
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